NEWSLETTER DEL 09/10/2009 - “...NON SO SE TUTTI HANNO CAPITO OTTOBRE
LA TUA GRANDE BELLEZZA
NEI TINI GRASSI COME PANCE PIENE
PREPARI MOSTO E EBBREZZA....” [F.GUCCINI, 1972]

Cari Alcolici Amici Fisariani,

comincio con un’etilica, autunnale citazione di Francesco Guccini che, negli anni '70, si presentava sul palco
con una sedia, una chitarra ed una bottiglia (od un fiasco) di vino... I’'ho visto bere davvero, a canna, tra una
canzone a l'altra, la bottiglia per terra, di fianco alla sedia, a Pavia - Teatro Fraschini, 2° fila di platea - nel
dicembre del '74 ... che il mio destino di menestrello e bevitore sia nato quella sera...?

Bando alle ciance ed ai preistorici ricordi.

Abbiamo terminato il nostro impegno all’Autunno Pavese, gravoso, ma gratificante, con un grande
successo dell’iniziativa “GUSTANDO... S'IMPARA” che ha visto riempirsi la Sala Degustazioni, oltre ogni
ulteriore possibilita e per tutte le quattro serate previste, di un pubblico attento, curioso e motivato: un bel
segnale per chi, come noi, & ambasciatore e comunicatore del buon bere (consapevole!) nel mondo.

Anche le Degustazioni dei Risotti sono state un momento distintivo del nostro operato, sia per la “verve”
di chi si & prodigato nel raccontare I'abbinamento (anche tavolo per tavolo, quando il microfono ha deciso
di mettersi in sciopero...!), sia per la corale e professionale presenza di tutti coloro (e sono stati in tanti,
grazie raga...!), sommelier o corsisti (nutritissima la brigata del Terzo Livello di Pavia, bravil), che in
quell’occasione hanno prestato servizio.

Un particolare grazie al “Baffone” Beppe Sajini (ricordatevi: I'unico, vero “Special ONE”...) che ha, comme
d’habitude, gestito la “squadra” di servizio con la solita precisione ed all'insostituibile, incrollabile,
incredibile Ambro, al secolo Ambrogino Geranzani, che con la sua costante presenza per tutto I'arco della
manifestazione (a partire dal montaggio dello stand in poi...) € stato il vero “collante” per noi tutti... ed ha
trovato anche il tempo di fare il consueto, preciso, completissimo reportage fotografico!

La “SQUADRA FORTISSIMI... COMPOSTA DI PERSONE FANTASTICHE...” ha giocato davvero una grande
partita.

Intanto le nostre attivita continuano.

Mentre i due Terzo Livello di Pavia e Mortara proseguono a ritmo serrato (ragazzi, studiate... mi
raccomando...), abbiamo in cantiere una fantastica degustazione ottobrina.

Inizialmente prevista per giovedi 22, sara invece per Mercoledi 28, per dare la possibilita ai corsisti di
Mortara, che al giovedi hanno lezione, di partecipare: Mortaresi, devo per caso dirvi che Vi aspetto tutti???

In tema con la stagione, parleremo di grandi rossi e di grandi territori.

Parleremo di Montalcino con la partecipazione dell’Azienda Uccelliera e del suo vulcanico titolare Andrea
Cortonesi, grande vignaiolo, vero e verace, la cui ascesa nell’Olimpo dei “Winemakers” & suggellata dai
risultati ottenuti sulla stampa specializzata internazionale: Wine Spectator, Robert Parker, Wine Enthusiast,
da anni collocano i Brunello (e non solo) di Andrea costantemente sopra i 90/100 (addirittura 97/100!!! per
I’annata 2004 - Wine Spectator)... vogliamo verificare pure noi???

Lo faremo a Vigevano, nella tranquillita della Sala Convegni del Ristorante IL TASTEVIN (grazie Maurizio,
ancora una volta, per la tua ospitalita: vedrai che prima o poi andremo a “rompere” anche da qualcun
altro...), cominciando alle 20.45; alla fine, come ormai nostra piacevole consuetudine, cercheremo di
moderare il conseguente tasso alcolico con una bella (s/urp...!) LASAGNONA AL RAGU DI CINGHIALE.

Il numero massimo di partecipanti e di 50 persone.
Il costo sara per i soci € 20.00 - per i non soci €24.00


http://www.autunnopavesedoc.it/index.php?option=com_content&view=article&id=12:gustando-si-impara&catid=25:news-&Itemid=69
http://www.autunnopavesedoc.it/index.php?option=com_content&view=article&id=55%3Ale-degustazioni-dei-risotti-ad-autunno-pavese-doc&catid=25%3Anews-&Itemid=69
http://www.consorziobrunellodimontalcino.it/
http://www.uccelliera-montalcino.it/italiano.htm
http://www.uccelliera-montalcino.it/andrea_cortonesi.htm
http://www.uccelliera-montalcino.it/andrea_cortonesi.htm
http://www.winespectator.com/wines/search?submitted=Y&winery=uccelliera&submit=Search
http://www.erobertparker.com/newsearch/pTextSearch.aspx?textSearchString=uccelliera
http://www.winemag.com/ME2/dirmod.asp?sid=&nm=&type=Publishing&mod=Publications%3A%3AArticle&mid=8F3A7027421841978F18BE895F87F791&tier=4&id=11A742DE3CCA480CB7613121B4449190
http://www.iltastevin.com/

Questo mese di Ottobre si distingue inoltre, per noi Fisariani, poiché ha in agenda un appuntamento di
importanza fondamentale a livello federativo.

Infatti, Domenica 19 a Loano si terra I’ASSEMBLEA NAZIONALE ELETTIVA e dunque saremo chiamati a votare per
il nuovo Consiglio Nazionale che ci guidera per i prossimi 3 anni.

Tutti gli Associati in regola con l'iscrizione 2009 hanno diritto di voto e possono esprimerlo direttamente,
recandosi a Loano e partecipando all’Assemblea, oppure per delega ad altro Associato che vi partecipi.

Invito pertanto tutti coloro che volessero dare il proprio contributo, ma che non potessero essere presenti
in loco, a segnalarlo celermente via mail (sommelier@fisarpavia.it) oppure via telefono (329 20 84 484):
saremo lieti di darVi le istruzioni necessarie per presentare la vostra delega.

Intanto seguendo questo LINK potrete prendere visione delle Procedure Operative relative al voto.

Contestualmente all’Assemblea, si svolgera a Loano anche la Finale del Concorso “IL SOMMELIER DELL’ANNO”.
Parteciperanno alla gara i “nostri” Laura Sandoli e Paolo Bruggi, rispettivamente Primo e Terzo Classificato
al concorso “Miglior Sommelier di Lombardia”, lo scorso 5 luglio.

Forza ragazzi! Siamo tutti per Voi e con Voi!

Ed a Voi, cari Laura e Paolo, voglio dedicare, insieme e tutti gli amici Fisariani “in ascolto”, il brindisi di
chiusura di questa newsletter!
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Per info e prenotazioni: segreteria FISAR - Pavia 329 20 84 484 / prenotazioni@fisarpavia.it
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