NEWSLETTER DEL 05/12/2011 - “Nuovi CORSI IN ARRIVO... 1111”7

Cari Alcolici Amici Fisariani,

pronti, ...via!, all'inizio del 2012 partiremo con ben due nuovi Corsi di Primo Livello per Aspiranti
Sommelier... 1!

Cominceremo a Pavia (per la precisione a San Genesio ed Uniti) martedi 17 gennaio, per finire il 3 aprile.
SEDE DEL CORSO
RISTORANTE PIZZERIA “SMERALDOQO”
Via Longobardi, 1 - SAN GENESIO ED UNITI (PV)

Seguira a ruota Moghera che iniziera lunedi 23 gennaio e terminera il 16 aprile.
SEDE DEL CORSO

RISTORANTE PIZZERIA “45° PARALLELQ”
Via XX Settembre, 53 - VOGHERA (PV)

| calendari delle lezioni di entrambi sono disponibili in calce nonché, ovviamente, sul sito www.fisarpavia.it
insieme a tutti gli altri dettagli.

La quota di partecipazione € di € 390.00 (piu l'iscrizione annuale FISAR, pari a € 60.00) e comprende tutto il
materiale didattico necessario: libri di testo, quaderni per la degustazione, 4 bicchieri da degustazione (quelli
nuovissimi e bellissimi omologati da FISAR) con la valigetta per il trasporto, levatappi professionale,
distintivo...... insomma, tutto, ma proprio tutto, quello che serve per entrare a far parte della grande famiglia
FISAR ed affrontare questa avventura.

Le iscrizioni sono aperte attraverso i consueti canali:
B c/o FISARPOINT Bar Hostaria del Mercato Vecchio — Via Cesare Battisti, 9 — VIGEVANO

8 c/o Studio Quaroni - Via Boezio, 4 - PAVIA (8.30 / 12.00 - tel 0382.27378)

B a mezzo mail al nostro indirizzo prenotazioni@fisarpavia.it

8 via telefono, al numero della segreteria di Delegazione 329 20 84 484
Il pagamento della quota potra essere effettuato tramite bonifico bancario:
intestato a DELEGAZIONE AUTONOMA FISAR DI PAVIA
causale ISCRIZIONE CORSO SOMMELIER 1° LIVELLO (specificare se PAVIA o VOGHERA)
banca: CARIPARMA - SEDE DI VIGEVANO
IBAN: 1T44 NO62 3023 0000 0003 1226 977

oppure direttamente c/o il FISARPOINT Bar Hostaria del Mercato Vecchio a Vigevano, oppure c/o lo Studio
Quaroni - Via Boezio, 4 - PAVIA (8.30/ 12.00)

Per altre informazioni consultare il sito www.fisarpavia.it o rivolgersi al numero di segreteria 329 20 84 484.

88888

Cambiando argomento, FISAR PAVIA, nella figura del Delegato, sara protagonista al “2° FORUM SULLO
SVILUPPO SOSTENIBILE DEL TURISMO” che si terra venerdi 16 dicembre c/o I'Aula Volta
dell’Universita degli Studi di Pavia.

L'intervento avra come focus i possibili sbocchi professionali in ambito turistico della figura del Sommelier in
un territorio, come il nostro Oltrepo, a fortissima vocazione vinicola.

Un invito importante che premia la nostra professionalita e I'assidua presenza a sostegno della viticoltura del



territorio; un invito che arriva anche a seguito delle ultime iniziative di ampio respiro e di grande visibilita che
abbiamo realizzato negli ultimi mesi.

2NDO FORUM SUL TURISMO SOSTENIBILE - PAVIA, 16 DICEMBRE 2011

INCONTRO CON GLI ACCADEMICI E | POLITICI; COSA DICONO GLI OPERATORI; IL PARERE,LE
DIFFICOLTA',LE ASPIRAZIONI DELLE SCUOLE DEL SETTORE TURISTICO

Pavia,16 dicembre 2011,ore 9 Universita degli Studi di Pavia, Aula Volta
Accoglienza musicale con il maestro Mario Rognoni

PROGRAMMA

Saluto delle autorita

“Turismo, territorio ,agricoltura.Nuovi scenari per uno sviluppo locale sostenibile ", a cura di Marco
Morandotti, Universita degli Studi di Pavia

"Latutela del paesaggio,i casi di criticita .ll bello che avanza ", a cura della Rete Nazionale AGENS-
Agenti di sviluppo locale. Interventi di Lorenzo Penatti e Vittorio Ferri

"l "Label". Questioni di etichetta - Strategia e metodi per migliorare il Sistema Ospitalita", a cura di
Sandro Chiriotti

"Nuovi paesaggi della produzione e del consumo locale nel Basso Pavese.ll progetto del Gal-
Gruppo di azione locale in fase di costituzione", a cura di Enrico Vignati, Sindaco di Inverno e
Monteleone, Presidente Unione dei Comuni della Bassa Pavese

"il Parco Visconteo e la Campagna Pavese - aree protette e turismo sostenibile", a cura di Maurizio
Marzano

,degustazioni dei te' del mondo
"L'esperienza del Planetario/Osservatorio Ca' del Monte di Cecima",a cura di Elisa Gastaldi

"Quando il turismo € rosa". Presentazione e premiazione di 6 donne imprenditrici nel settore del turismo,
punte di eccellenza in Provincia di Pavia

"Il futuro: le Comunita del cibo,Terra Madre ovvero le conseguenze del piacere", a cura di Lorenzo
Berlendis,Slow Food Lombardia Interventi delle Condotte Slow Food Lombarde

"La figura professionale del sommelier,tra tradizione e nuovi sbocchi professionali”, a cura di
Roberto Pace, Fisar Pavia

Comunicazione della Prof. Franca Bottaro,dirigente scolastico .

Federazione Italiana Sommelier

1 Albergatori Ristoratori
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- |

Delegazione FISAR PAVIA

Prosit!!!
ROBERTO PACE, Delegato




CORSO DI PRIMO LIVELLO PER ASPIRANTI SOMMELIER

PAVIA 17 gennaio / 3 aprile 2012

calendario lezioni

MARTEDI

17-gen-12 1| LE FUNZIONI DEL SOMMELIER

sera 20,45-22.45

MARTEDI
24-gen-12 2 | ANALISI SENSORIALE

sera 20,45-22 45

MARTEDI

31-gen-12 3‘ TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE

sern 20,45-22.45 S E D E D E L c o Rs o

R RISTORANTE PIZZERIA SMERALDO
07-feb-12 4| LA VITE E LA VITICOLTURA

sera 2045-22,45 Via Longobardi, 1

GIOVEDI
16-feb-12 5 ENOLOGIA

27010 SAN GENESIO ED UNITI (PV)

sera 20,45-22,45 tel. 0382 58 04 11

MARTEDI
21-feb-12 6| LA VINIFICAZIONE

sero 20,45-22,45

MARTEDI
28-feb-12 7| I VINI SPECIALI

sera 20,45-22.45

MARTEDI

06-mar-12 8| GLI SPUMANTI

sern 20,45-22 45

GIOVEDI

08-mar-12 9 | DIFETTI E MALATTIE DEL VINO

sera 20,45-22.45

MARTEDI
13-mar-12 10| LA LEGISLAZIONE

sera 20,45-22,45

7mard2 | 11| LEZIONE IN CANTINA

matt. 10,30-12,30

MARTEDI
20-mar-12 12| | DISTILLATI

ser 20,45-22 45

MARTEDI

27-mard2 | 13| LA BIRRA

sera 20,45-2245

MARTEDI

03-apr12 | 14| TEST FINALE

sero 20 45-22,45




CORSO DI PRIMO LIVELLO PER ASPIRANTI SOMMELIER

VOGHERA 23 gennaio / 16 aprile 2012

calendario lezioni

1[ LE FUNZIONI DEL SOMMELIER

LUNEDI

30-gen-12 2| ANALISI SENSORIALE
sera 20,45-22,45

LUNEDI

06-feb-12. 3| TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE
sera 20452245

SEDE DEL CORSO

LUNEDI RISTORANTE PIZZERIA

13feb-12 a| LA VITE E LA VITICOLTURA 45°PARALLELO
serg 2045-22.45 Via XX Settembre, 53

LUNEDI
204eb-12 | 5| ENOLOGIA

27010 VOGHERA (PV)

sera 20,45-22.45 tel. 0383 444 07

LUNEDI
27-feb-12 | 6] LA VINIFICAZIONE
sero 20,45-22 45

MERCOLEDI
29-feb-12 7| I VINI SPECIALI

sera 20,45-22,45

LUNEDI ‘
05-mar-i2 | 8 GLI SPUMANTI

sero 20,45-22 45

LUNEDI
42mar12 | 9|  DIFETTIE MALATTIE DEL VINO
sera 20,45-22,45

LUNEDI
1g-mar-12 | 10|
‘sera20,45-22,45

LA LEGISLAZIONE

B 11 LEZIONE IN CANTINA

LUNEDI
26mar-12 | 12| | DISTILLATI
sera 20,45-22,45

LUNEDI
02apr12 | 13| LA BIRRA
sero 20,45-22 45

LUNEDI
16apr12 |14/ TEST FINALE
sern 20,45-22.45




